Jak se varilo pivo

K vyrobé piva jsou zapotrebi tfi zakladni suroviny — slad, chmel
a voda. Slad je naklicené a ususené obilni zrno, které se pripravovalo
na sladovné. Sladovnicky jeCmen - na rozdil od krmného musel mit

kvalitni moucnatd zrna s dokonalou klicivosti. Po pfijmu byl jeCmen na
jednoduché cisti¢ce zbaven necistot a zZlomc( a pak byl volné ukladan
na pfilehlou, jeémennou pldu. Z této pldy v pribéhu sladovaci
kampané, ktera zpravidla probihala od zari do kvétna, byl jeCmen
navazen na humna, kde zacinal sladovaci proces.

Slad se nejprve namacel v tzv. ndduvniku. Naduvniky byly betonové
nadrze krabicového tvaru, které byly pred pouzitim naplnény zcasti
vodou a pak zaplfiovany je€menem. Pri tomto se sbiraly tzv. splavky
coz byla hlucha zrna a tyto se po ususeni pouzivaly jako krmivo.

V naduvnicich byl jeCmen, asi tfi dny nez nabobtnal a pak byl ,,vystiran“
na humna do tzv. ,hromad” s vrstvou asi 10 cm vysokou. Plocha
hromady byla podminéna kapacitou dalSiho zafizeni zvaného hvozd,
bylo nutné, aby po dokonceni kli¢eni, které trvalo asi tyden, byla na
tento hvozd cela ,hromada“ presunuta.

Na humnech jeCmen pfi teploté do 15 °C naklicil a Fikalo se mu zeleny
slad, prfi tomto procesu se musel pravidelné osSetfovat nejdrive
yvidrovanim®, tj. prehazovanim vystfené hromady sladovnickou
drevénou lopatou, které se frikalo ,vidrovacka“, a zvidrovat bylo
umeéni. Po vidrovani musela byt hromada rovna ,jako mlat” a délnikem
zv. sladakem byla na svém povrchu obracenym koncem lopaty
oznacena, pri tomto byly prikreslovany i rlizné pivovarské symboly a
jeCcmenné klasy. Pozdéji, kdyz wvyrazily klicky, byly hromady
nacechrdvany prooranim uzkou lopatou zv. ,vorackou”. VSechno toto
se délo proto, aby nedoslo ke sristu a zaplesnivéni naklicenych zrn,



tzv. vrabclm, pokud se tak stalo, bylo velmi zle, plisert zeleny slad
znacné znehodnocovala.

Po dostatecném nakliceni se prikroCilo k ,nastirani“ coz byla
doprava sladu na hvozd. Toto se v pribéhu kampané provadélo
pravidelné v paldennich intervalech véetné sobot a nedéli. Doprava se
déla kabelkovym elevatorem (jedno z mdla strojnich zarizeni sladovny)
do horni ¢asti dvouetazniho hvozdu. Topilo se ,,na pfimy ohen“ s tim,
ze ohnisté bylo u predsklepi humen a spaliny prochazeli vodorovnymi
kourovody v nejspodnéjsi ¢asti hvozdu dané jeho pldorysy, tomuto
prostoru se fikalo , podsviné”. Kourovody mély tvar kapky, to aby pfi
propadavani ususenych klickd nedoslo k jejich zahoreni. Hvozd se tedy
vytapél horkym vzduchem pfi ceském sladu plzeniského typu (pro
svétla piva) asi na 80 °C, pfi tmavém bavorském sladu pouzivaném pro
vyrobu tmavého pivo byla teplota i pres 100 °C. Zeleny slad byl ulozen
nejprve na horni lisce hvozdu, kde po puldennim suseni byl shozen na
spodni lisku a po dalsim plldnu dosusen, tento proces se neustdle
opakoval. Podlaha lisek byla provedena ze zvlastnich ocelovych drat(
s mezerami tak, aby mohl prostupovat teply vzduch. Slad byl pri suseni
provzdusnovan prehazovanim zafizenim zvanym ,vendr”, které se
neustale prevalovalo po plose lisky. Nad hvozdem doposud ¢ni komin
s typickym otocnym nastavcem, ktery zajisStoval lepsi odtah spalin a
vyparUl, pokud byl déravy, fikalo se, Ze ma pan sladek déravy klobouk.

Po dosuseni presel slad pres posledni stroj zvany odkli¢ovacka.
Jednalo se o velmi primitivni stroj s rotacnim valcovym sitem, jez zbavil
slad ususenych klick( zvanych kvét, ktery bylo nutno oddélit. Laicky
feceno v kvétu se slad zbavil vSeho nevhodného pro své dalsi pouziti,
kvét byl ovsem vybornym krmivem zvlasté pro dojnice. Po tomto byl
slad uloZen na sladové ptdé.

Ze sladové pldy putoval slad do Srotovniku, kde se rozemlel pro vareni
piva.



Varna je srdcem pivovaru. Varna se dala na kazdém pivovaru
lehce rozeznat, méla tradicné vysoka okna stypickym tovarnim
clenénim okennich tabulek. Na sténé varny nikdy nesmél chybét
tradi¢ni pozdrav , Dej Blih Stésti”. Tento pozdrav udajné vznikl v ddvné
dobé, kdy jesté nebyly kdispozici pivovarské kvasnice, vysledek
kvaseni tak byval nejisty, a proto trocha toho stésti byla potreba.
Varna mivala zpravidla ¢tyri médéné varné kadé — kotle :

- vystiraci — kde se smichava sladovy Srot s vodou na tzv. rmut

- rmutovaci — kde se rmut zahftiva rlizné dlouhou dobu na rGzné
teploty a ze sladu se Stépi cukry a bilkoviny

- scezovaci — kde se uvarend smeés scedi, ziskava se sladina a
odpadem jsou slupky zrn vylouhovaného sladu tzv. ,mlato”

- mladinova — kde se sladina vari s chmelem a vznika tak mladina.

Chmel dodava pivu horkou chut a vlni a navic pivo konzervuje.

Jedna varka trvala 10 — 12 hodin. Celé zafizeni obsluhoval varic¢ a
pomocnik varice tzv. ,pumpauch®. Mlato se po ukonceni varky
vysypavalo korytem do pristaveného povozu, bylo zadanym krmivem
pro dobytek. Vystiraci kad byvala nejprve drevéna a michalo se rucné,
pozdéji byla nahrazena kovovou uzavienou nadobou a michani bylo
mechanické pres transmisi, pozdéji byl pohon elektricky. Pod
rmutovaci a mladinovou panvi se zprvu topivalo ohném, pozdéji bylo
nahrazeno parnim topenim.

Mladinka se precerpala pres ,ciz“, coz byl sitovy filtr na zachyceni
rozvafenych chmelovych &idek, na chladici $toky. Stoky byly velké
ploché ocelové panve na kovovych nohach, na které se uvarena
mladina napustila do vySe cca 30 cm a tam prirozené chladla na teplotu
vhodnou pro pridani kvasnic. Prostory pro Stoky byvaly zpravidla
v hornich patrech u spilky, misto oken mély drevéné Zaluzie, kterymi
se reguloval pfivod Cerstvého vzduchu.



Spilka — Mladinka byla po vychlazeni precerpana do spilky. Zde byly
umistény na kantyrich dubové kruhové kadé o objemu asi 50-60 hl.
Kvaseni mladinky se vyvolalo pfidanim pivovarskych kvasnic a
probihalo tzv. spodni kvaseni. Pivovarské kvasinky mimo jejich hlavni
pouZziti byly i uznavanym lékem hlavné na chudokrevnost, poruchy
trdveni a rGzné kozni neduhy. Daly se pit rozfedéné pivem, ale pro
zvlastni chut bylo potfeba dosti sebezapreni. Pfi kvaseni se mladinka
zahtivala a bylo nutno ji chladit. Led se musel pracné nakopat v lednici.
Do spilky led dondseli v putnach na zadech tzv. ,spilaci a vsypavaly ho
do ,plavak(” umisténych v kazdé kadi. Plavak byla nadoba valcovitého
tvaru v horni ¢asti kalichové rozsirena, z médéného plechu o objemu
asi 150 |, jakmile se led rozpustil, voda se vylila a nosilo se znova. Kadé
bylo nutno kazdy rok vysklepit, opravit a uvnitf opatfit parafinovym
povlakem. Toto se provadélo po ¢astech v zimnim obdobi v dobé
utlumu vyroby.

Sklepy — Po vykvaseni ve spilce bylo pivo precerpano do lezackych
sklepl k dozrani. Zde byly uloZeny tzv. lezacké sudy ve dvou radach pfi
sténach s tim, zZze prostredkem byla chodba pro obsluhu. Sudy byly
sedlany na sebe, spodni zvany bédridk mél obsah asi 50-60 hl. a horni
sedlik asi 35-40 hl. Sudy byly z masivnich dubovych duzin s opasanim
8-10 obrucemi a protoze pfi dokvaseni dochdazelo k nebezpecnému
pretlaku, byly dna sudd proti sténdm a jesté vzdjemné proti sobé
zajistény tramci zvanymi Sprajce. Pivo ve sklepé zralo dle stupriovitosti,
vyCepni asi 20 dn(, lezaky i nékolik mésic(i, teplota se pohybovala
velmi nizko — kolem 2-7 °C. VesSkeré prace v lezackych sklepech
provadél tzv. ,sklepaci“ pod vedenim sklepmistra.K slozitym ukonlm
patrilo vymyvani sudu po jeho pouziti, tehdy se musel sklepak velmi
malym otvorem ve dné sudu prosoukat dovnitf a pfi svitu svicky ve
svicnu zabodnutém v sudu, tento umyvat. Sklepak musel byt i v letnich
meésicich teple oblecen a byt stihly, jinak se do sudu nedostal ani s



pomoci spolupracovnikl. Jedenkrat roéné se sudy vysklepily, odkulily
na pivovarsky dvir a po pripadné opravé se pozahovaly, tj. vysmolily
smrkovou smolou. Toto se provadélo v podzimnich mésicich, kdy byval
vyrobni dtlum. Kumyvani lezackych i transportnich sudd slouzila
hadice, kartac a Skopicek. Transportni sudy mély nazev cCtvrtka — 25 |,
pllka—501, celdk—100|a tuplak—200 |. K zafizeni pivovaru prinalezel
jesté tzv. pozah, byla to jednoducha oteviena stavba. Byl zde kotel na
vareni smrkové smoly, veliky kotel na naparovani duzin sud( a liziny,
po kterych se koulely pfi vysmolovani sudy. Zde provadéli bednafi
pozahovani transportnich a lezackych sudi tj. wyliti jejich vnitrk(
rozehratou smolou. Zvlasté v pripadé objemnych a tézkych lezackych
sudl to byla prace velmi namahava a nebezpeénd s ¢astymi urazy. U
transportnich sudd po jejich pozahu pravidelné prichdzel tzv. financ
(zastupce statu) a provadélo se jejich opétovné cejchovani. Pfi zméné
obsahu bednar porizem vyskrabal na dné sudu hodnotu jeho obsahu a
vypalil novou. Kazdy sud mél oznaceni CS, nazev pivovaru, ¢&islo sudu,
obsah a cislo finance.



